
Pasqua   20 25

PRENOTAZIONI: 

+39 035926188

POLENTINA MORBIDA CON ZUPPETTA 
DI MARE E SCAROLA RIPASSATA 

CONTROFILETTO CARPACCIATO SU PAN BRIOCHE
TOSTATO CREMA TONNATA CON ACCIUGHE DEL
CANTABRICO, INSALATINA CROCCANTE 

RISOTTO AI TRE POMODORI, CREMA DI BUFALA,
PESTO DI PISTACCHI E BASILICO

TORTELLI ALLE ERBE DI CAMPO IN FONDUTA DI
PARMIGIANO E TIMO AL LIMONE 

TACCHINELLA IN BASSA COTTURA CON IL SUO
CLASSICO RIPIENO, SU PUREA DI PATATE  CON
OLIO AL PREZZEMOLO 

CROSTATA AI LAMPONI E GANACHE AL
CIOCCOLATO 

BIANCO-ROSSO
CURTEFRANCA

CAFFE’ CON PASTICCERIA MIGNON

S B I C C H I E R A T A  D I  B E N V E N U T O

ANTIPASTI

PRIMI 

SECONDI

DOLCE

IN ABBINAMENTO:

I N F O @ R I C E V I M E N T I B R A G A . I T

BRAGARICEVIMENTI

BRAGA RICEVIMENTI
BANQUETING & CATERING

INIZIO ORE 12:30

COSTO A PERSONA €75

E A S T E R

Happy


